
 
 
 

 

Du 26 au 30 janvier 2026 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

 
 

   Feuilleté au  
   fromage 4-9-13 

   Crudités 1 
   Carottes  
   râpées 1 

    
    Poisson sauce  

   Normande 3-9-13 
   Pommes vapeur 

   Jambon braisé 
    Cocos à la tomate 

   Lasagnes à la  
  Bolognaise 9-13 
   Salade 1  

    
 

   Fromage 9 
   Fruit 

   Yaourt aux fruits 9 
   Fromage 9 
    Glace 9  

 
 

Du 30 mars au 3 avril 2026 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

 Macédoine de  
   légumes 1-4 

   Pâté de foie 1-5-9-13 
    Pommes  
   « surprise » 

   Betteraves rouges 
   et œuf dur 1-4 

   Poisson meunière 3 
   Pommes vapeur 

   Sauté de volaille 5-13 
   Haricots verts 

   Chipolata de  
   volaille 
   Coquillettes13 

    Lentilles à la  
    tomate 
    Riz 

   Fromage 9 
   Fruit 

    Yaourt aux  
    fruits 9 

    Crème dessert  
    vanille ou  
    chocolat 9-4 

    Fromage 9 
    Fruit  

Menus du restaurant scolaire 

Aliment protidique  
(animal ou végétal) 
 

Légume / Fruit / Féculent 
 

Produit laitier 
 

Produit issu de l’agriculture 
biologique 
 

Produit d’origine locale 
 

   VBF Viande bobine français 
 

   BBC Bleu Blanc Cœur 

Producteurs et fournisseurs locaux 
 

Boulangerie Le Sirocco 
GAEC de Keroperh 
Ferme de Kerbastard 
Verger du Plessis 
Ty Producteurs 
Avipom 
Ferme Le Beller 

 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des livraisons. 
Menus consultables sur le site www.bubry.fr et sur la page Facebook Commune de Bubry. 

Allergènes : 
 

1 moutarde, 2 crustacés, 3 poisson, 4 œuf  
5 soja, 6 fruits à coque, 7 arachide, 
8 sulfite, 9 laitage, 10 lupin, 11 graine de 
sésame, 12 mollusque, 13 gluten, 14 céleri 


